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Amidons natifs (gonflant à chaud) Amidons prégélatinisés

bf = aliments à base de céréales pour jeunes enfants,  = Optionnel Kröner-Stärke GmbH  |  Lengericher Straße 158, D-49479 Ibbenbüren  |  +49 (0) 54 51 - 94 47-0  |  info@kroener-staerke.de  |  www.kroener-staerke.de

· NON  GMO
·O

h
ne

 

G e ntechni
k



Produits de boulangerie   

Conservation fraîcheur        

Structure de la mie     

Remplacement de la graisse 

Ajustement de la teneur en protéines    

Volume  

Remplacement d‘oeuf 

Epicerie fine / Sauces / Produits laitiers
Réglage de la viscosité / stabilisation    

Remplacement des amidons modifiés

Bouche / réduction de la graisse 

Propriétés de dispersion  

Sauces émulsionnées  

Produits de viande / -remplaçants / systèmes d‘enrobage
Stabilisation / Texturation     

Substitut de viande   

Ingrédient pour systèmes d‘enrobage      

Remplacement des amidons modifiés

Produits diététiques / pharma
Sans gluten      

Jeunes enfants  

Seniors     

Enrichissement en protéines / faible teneur en glucides      

Pharma

Biologique                   

Pr
ég

. F
ar

in
e 

de
 b

lé
  

(c
om

pl
et

)
Pr

ég
. F

ar
in

e 
de

 b
lé

 h
v

FL
AK

ER
  -

 fl
oc

on
 -

Pr
ég

. F
ar

in
e 

de
 ri

z 
R9

0 

(sa
ns

 g
lu

te
n)

Pr
ég

. F
ar

in
e 

de
 m

aï
s 

  

(s
an

s g
lu

te
n)

Pr
ég

. F
ar

in
e 

d’
ép

ea
ut

re
   

(c
om

pl
èt

e)
Pr

ég
. F

ar
in

e 
de

 s
ei

gl
e 

(c
om

pl
èt

e)
Pr

ég
. F

ar
in

e 
d‘

av
oi

ne
Fl

oc
on

s 
de

 c
ér

éa
le

s
Gl

ut
en

 d
e 

bl
é 

vi
ta

l
Gl

ut
en

 d
‘é

pe
au

tr
e

GL
US

TA
R

GL
US

O
L 

(s
ol

ub
le

)
GL

UT
EX

Cr
èm

e 
en

 p
ou

dr
e

RE
GG

-E
X

M
AY

O
FI

X 
ve

ga
n

Pa
in

-m
ix

   
sa

ns
 g

lu
te

n
Ca

ke
-m

ix
   

sa
ns

 g
lu

te
n

M
él

an
ge

s 
su

r m
es

ur
e

Farines prégélatinisées Protéines Mélanges
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bf = graangebaseerde voeding voor jonge kinderen,  = Optioneel


