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Vanillekipferl - glutenfrei

1 Portion (O 40 Minuten

Zutaten

350 g Weizella, glutenfreie
Weizenstarke
100 g Zucker

16 g Vanillinzucker (oder 1
Vanilleschote)

100 g geriebene suf3e Mandeln
200 g Butter
50 g Eigelb
etwas Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

1. Alle Zutaten gut miteinander zu
einem Knetteig vermischen.
2. Aus dem Teig kleine Hornchen
formen.
3. Bei ca. 150 °C Umluft (oder ca. 170 °C
Ober-/Unterhitze) flr 10-15 Minuten
goldbraun backen.
4. Die Vanillekipferl kurz nach dem
Backen mit Puderzucker bestauben.




Weizella

Weizella ist eine 100 % naturlich
hergestellte glutenfreie
Weizenstarke ohne Zusatzstoffe.

Weizella erfullt dieselben strengen
Grenzwerte fur Gluten, die auch far
naturlich glutenfreie Produkte
gelten.

Weizella kann aktuell bei easy gluten free (online) und in
ausgewahlten EDEKA-Markten gekauft werden.

Weitere Informationen unter www.weizella.de
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